
LA CARTE
ENTRÉES

Velouté de butternut, crème de
comté et croûtons au thym
Allergènes : Lait, Gluten 

Carpaccio de betteraves, cream
cheese au yuzu, éclats de
pistache
 Allergènes : Lait, fruits à coque
(option végan possible)

Crème de petit pois, œuf poché
et paprika fumé
Allergènes : Oeufs

Foccacia, haddock fumé, féta
basilic thaï et pesto de cresson
Allergènes : Gluten, Poisson, Lait

Tataki de saumon au sésame
noir et segments d’orange
Allergènes : Poisson, sésame 
( uniquement le soir) 

PLATS

10€

8€

7€

6€

7€

MENU ENFANT
Steak haché ou nuggets
Salade ou frites
Sirop (1 verre)
Glace maison (1 boule) 

12€

Faux-filet Simmental (250 g),
pommes grenailles persillées,
salade et sauce satay
Allergènes : Arachides

Filet de bar, riz sauvage,
poêlée de pleurotes et sauce
beurre blanc
 Allergènes : Poisson, Lait

Poulpe snacké, sauce chien,
purée de patate douce et pickles
d’oignons rouges
Allergènes : Aucune allergie majeure

Linguine, crème de butternut,
pesto d’épinard et copeaux de
comté VG
Allergènes : Gluten, Lait

Poulet au curry vert et riz
sauvage
Allergènes : Aucune allergie majeure

Burger classique : Bœuf haché
180 grammes, cheddar affiné
fondu, laitue, oignons crispy et
frites
Allergènes : Gluten, Lait

23.50€

17.50€

16€

16€

26€

24€

DESSERTS
 
Crème brûlée
Allergènes : Lait, œufs

Financier framboise, coulis de fruits
rouges, éclats de pistaches
 Allergènes : Gluten, œufs, fruits à coque

Brioche perdue au caramel peanuts butter
et cacahuètes torréfiées
 Allergènes : Gluten, lait, arachides

Crumble aux poires et chocolat
Allergènes : Gluten, lait

Café ou thé gourmand 
Allergènes : Aucune allergène majeure

7€

7€

8€

7€

9€

Planche de charcuterie 

Planche de fromage 

Planche végétarienne 

A PARTAGER...
16€

16€

14€


